
 

 

 



6. К обслуживанию горячим питанием обучающихся, поставке продовольственных 

товаров для организации питания в школе допускаются предприятия различных 

организационно-правовых форм находящиеся по месту, возможно в районе, в республике. 
7. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых 

продуктов, используемых в питании обучающихся, должны соответствовать Санитарно-

эпидемиологическим правилам и нормативам СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-

эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в 

общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего 

профессионального образования». 

8.Организацию питания в школе осуществляет ответственный за организацию питания, 

назначаемый приказом директора на текущий учебный год. 

9.Ответственность за организацию питания в школе несет руководитель учреждения. 

 

 
3. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ 

1. Ежедневно в обеденном зале вывешивается утверждѐнное директором школы меню, в 
котором указываются названия блюд, их объѐм (выход в граммах) и стоимость.  
2. Столовая школы осуществляет производственную деятельность в полном объеме 
5 дней - с понедельника по пятницу включительно в режиме работы школы. В случае 
проведения мероприятий, связанных с выходом или выездом обучающихся из здания 
образовательного учреждения, столовая осуществляет свою деятельность по 
специальному графику, согласованному с директором школы. 
3. Часы приема пищи устанавливаются в соответствии с графиком приема пищи, 

утвержденным директором школы. В режиме учебного дня для приѐма пищи и отдыха 

предусматривается две перемены по 20 минут. Отпуск учащимся питания (обеда) в 

столовой осуществляется по классам. 

4. Контроль за качеством, сбалансированностью и организацией питания, соблюдением 

санитарно-гигиенических правил осуществляет школьный фельдшер и воспитатель, 

назначенный на основании приказа директора ответственным за организацию питания, 

представители  родительских комитетов классов. 
 5. Повар школьной столовой несет ответственность за качество пищи, 

соблюдениерецептур ее приготовления и технологических режимов в установленном 

порядке. 

6. Классные руководители и воспитатели ГПД организуют разъяснительную и 

просветительскую работу с обучающими и родителями (законными представителями) о 

правильном питании, несут ответственность за организацию питания учащихся класса, 

ежедневно своевременно предоставляют в письменном виде в столовую информацию о 

количестве питающихся детей. 

7. Классные руководители и воспитатели сопровождают обучающихся в столовую для 

принятия пищи в соответствии с графиком питания, утверждѐнным директором школы, 

контролируют мытьѐ рук учащимися перед приѐмом пищи и их поведение во время 

завтрака или обеда.  

8. Ответственный за организацию питания в школе, назначенный приказом директора: 

 посещает все совещания по вопросам организации питания;  

 своевременно предоставляет необходимую отчѐтность в бухгалтерию школы;  

 лично контролирует количество фактически присутствующих в школе учащихся, 

питающихся бесплатно, сверяя с классным журналом;  

 проверяет ассортимент поступающих продуктов питания, меню, стоимость 

питания, не допускает перерасхода стоимости питания учащихся;  

 регулярно принимает участие в контроле качества приготовления пищи,  



 своевременно осуществляет контроль за соблюдением графика питания учащихся, 

предварительным накрытием столов (личная гигиена сотрудников пищеблока, 

спецодежда, достаточное количество столовых приборов). 

 

4. ПОРЯДОК ПРЕДОСТАВЛЕНИЯ БЕСЛАТНОГО ПИТАНИЯ 

 

1. Право на получение бесплатного питания в дни и часы работы образовательного 

учреждения имеют все обучающиеся 1-4 классов. 

. Цены на бесплатное питание устанавливаются согласно постановления Правительства 

КЧР от. 16.02.2012г. №64. 

.Для осуществления учета обучающихся, получающих питание на бесплатной основе, и 

контроля над целевым расходованием бюджетных средств, выделяемых на питание 

обучающихся, ведется табель по учѐту питающихся, который в конце месяца 

сдается в бухгалтерию. 

 

5. ДОКУМЕНТАЦИЯ 

 

В школе должны быть следующие документы по вопросам организации питания 

(регламентирующие и учѐтные, подтверждающие расходы по питанию): 

1) Положение об организации питания обучающихся. 

2) Приказ директора об организации бесплатного питания, назначении ответственных за 

организацию питания лиц с возложением на них функций контроля. 

3) График питания обучающихся.  

4) Акты на списание продуктов питания, акты о проведенных проверках питания и 

качества приготовления обеда в школьной столовой. 

5)  Ведомость учета посещаемости. 

6) Накладные на каждый день. 
 


